
alle Preise in € inkl. MwSt

drinks & cocktails to go

clover club
Gin, Zitrone, Zucker, Himbeere, Eiweiß

ti' punch

11,50

10,50
Rhum Agricole, Limette, Zucker

bergamotte fizz
Gin, Zitrone, Bergamottelikör, Soda

11,50

bloody mary 10,50
Vodka, Zitrone, Zucker, Tomatensaft, Worchester Sauce, Ginkgo‘s Siracha, 
Celery Bitter, Salz, Pfeffer

greenpoint

negroni

tommy's margarita

whiskey sour

mai tai

continental sour

pisco sour

gin basil smash

11,50

10,50

10,50

11,50

14,50

12,50

10,50

10,50

Rye, Wermut rot, Chartreuse jaune, Angostura Bitter, Orange Bitters

Gin, Campari, Wermut rot

Tequila, Zitrone, Limette, Agavendicksaft

Bourbon, Zitrone, Zucker, Eiweiss

Bacardi Superior 44,5%, Bacardi Cuatro, Overproof Rum, Dry Curaçao, 
Orgeat, Limette

Bourbon, Zitrone, Zucker, Eiweiss, Portwein

Pisco, Limette, Zucker, Eiweiß, Angostura Bitters

Gin, Zitrone, Zucker, Basilikum

sazerrac
Rye oder Cognac, Zuckerwürfel, Peychaud‘s Bitter, Absinth

penicillin

10,50

11,50
Laphroiag 10, Zitrone, Honig, Ingwer

vieux carre 11,50
Cognac, Rye, Wermut rot, Dom Benedictine, Angostura Bitter, 
Peychaud‘s Bitter

weitere drinks & cocktails 
auf anfrage



alle Preise in € inkl. MwSt

suppen
	 ginkgo pho	 										          12,90
	 Rindfleischsuppe aus Hanoi
	 Rinderhüfte, Reisbandnudeln, Zwiebeln, Zimt, Sternanis, Ingwer, Sojasprossen, 
	 Koriander & Thaibasilikum

	 buddhist soup											           12,90
	 süß-sauer-scharfe Suppe aus dem Mekong Delta
	 Sellerie, Tomaten, Ananas, Zitronengras, Reisfeldpflanze & Sojasprossen
			   mit Bio Tofu
			   mit Hühnerbrust
			   mit Krabben

	 udon pumkin soup						      				    12,90
	 Udon, Hokkaido Kürbis, Frühlingszwiebeln, Kokosnussmilch & Koriander
			   mit Bio Tofu
			   mit Krabben
			   mit Hühnerbrust

	 bun rieu												           12,90
	 Krabben, Reisnudeln, hausgemachte Fischpflanzerl, Bio Tofu, Tomaten, Frühlingszwiebeln, 
	 Zitronengras, Zwiebeln, Chili & Krabbenpaste

vorspeisen
	 mamas kim chi								        			   6,90
	 Fermentierter Kohl, Chili & Sesam

	 edamame							       				    5,90
	 Grüne Sojabohnen, Chili, Zitronengras & Meersalz

	 veggie springrolls								        		  5,90
	 2 vegetarische Frühlingsrollen

	 traditional springrolls									        	 5,90
	 5 Frühlingsrollen mit Krabben, Krebsfleisch, Salatblätter & Minze

	 summerrolls								        			   6,90
	 2 Sommerrollen mit Salat, langer Koriander & Reisnudeln
			   mit Bio Tofu
			   mit Krabben

	 papaya salad								        			   7,90
	 Grüner Papayasalat mit Krabben, Krabbenpaste, Karotten, Ingwer, rote Zwiebeln, 
	 Chili, Koriander & Erdnüssen

	



alle Preise in € inkl. MwSt

	

	 crispy dumplings
	 3 knusprige Weizen-/Reismehlteigtaschen
			   mit Rinderhack									         6,90
			   mit Bio Tofu									         6,90
			   mit Kim Chi & Käse								        6,90
			   mit Krabben									         7,90 

	 ginkgo baos								        			   6,90
	 2 gedämpfte Hefeteigklößchen
			   mit Schwein, Lauchzwiebeln & Hoisin
			   mit Hühnchen, Bambus, Erdnüsse & Chili
			   mit Bio Tofu, Ginkgosamen, Karotte, Zwiebeln, Zitronengras & Chili

	 panko shrimps								        			   7,90
	 3 Krabben in knusprigem Panko Mantel & hausgemachter Fischsoße

	 mango pulpo								        			   9,90
	 Im Wok gebratener Oktopus, Knoblauch, Avocado, Mango & pikanter Mayonnnaise

spezialitäten mit kokosnussmilch (mit reis als beilage)

	 the one and only
	 Kokosnussmilch, Zitronengras, Egerlinge, Bambussprossen, Süßkartoffel, Zucchini, Karotten, 
	 langer Koriander & Curry-Gewürz
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Hühnerbrust									        13,90
			   mit Rinderhüfte									         14,90
			   mit knuspriger Ente								        14,90

	 rice paddy
	 Kokosnussmilch, Lauch, rote Zwiebeln, Zitronengras, Glasnudeln, Erdnüsse, Reisfeldpflanze & 
	 Curcuma-Gewürz
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Hühnerbrust									        13,90
			   mit Riesengarnelen								        15,90

	 la lot
	 Kokosnussmilch, Zitronengras, Egerlinge, Bambussprossen, Morcheln, Karotten, Glasnudeln, 
	 La Lot Blätter, Erdnüsse & Curry-Gewürz
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Rinderhüfte									         14,90



alle Preise in € inkl. MwSt

spezialitäten ohne kokosnussmilch (mit reis als beilage)

	 tamarind
	 Zwiebeln, Egerlinge, Paprika, Lauch, Karotten, Bambussprossen, Zucchini, Pak Choi, Kohlrabi, 
	 Cashewnüsse & Tamarinden-Chili-Soße
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Hühnerbrust									        13,90
			   mit knuspriger Ente								        14,90

	 sweet & sour
	 Bambussprossen, Tomaten, Ananas, Sellerie, Thaibasilikum & süß-sauer-Soße
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Hühnerbrust									        13,90
			   mit Riesengarnelen								        15,90

	 curcuma
	 Lauch, rote Zwiebeln, Zitronengras, Paprika, Erdnüsse, Reisfeldpflanze & Curcuma-Gewürz
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Hühnerbrust									        13,90

	 hot lemongrass
	 Zitronengras, rote Zwiebeln, Lauch, Paprika, Pak Choi & Peperoni
			   mit Bio Tofu									         12,90
			   mit Hühnerbrust									        13,90
			   mit Rinderhüfte									         14,90

spezialitäten mit nudeln

	 springrollbowl								       			   12,90
	 Vegetarische Frühlingsrollen, Salat, Gurken, Karotten, Sojasprossen, Erdnüsse, 
	 asiatische Kräuter & hausgemachte Sojasoße

	 beef bowl							       				    14,90
	 Rinderhüfte, Lauch, Zweibeln, Curcuma, Salat, Gurken, Karotten, Sojasprossen, Erdnüsse, 
	 Reisfeldpflanze & verfeinerte Fischsoße

extras
	 portion reis extra										          1,00


